
 
 
 

 Alle Preise sind in CHF inklusive 8,1% Mehrwertsteuern.  

Ä Gruess usem Bärner Oberland  

 

Heimiswi ler  Zander-Ceviche 

Tr imsteiner Edamame, Radis l i  

 

Oona Osietra Caviar  

Sigr iswi ler Lachsforel le, Kartoffeln,  Cipol lott i  

 

Aemme Shr imps  

Bisque, Johannisbeere, Buttermi lch  

 

Schwarzenegger Wagyu-Raviolo 

Young –  Gi ’s  Cicorino Rosso Kimchi ,  Himbeeressig  

 

Hiesiges  Güggel i  

Konolf inger Safran,  Frühl ingszwiebeln  

 

Quiche Radius  

Feuzes Bergl i  AOP Käse , B laubeeren 

 

Pre-Dessert  

 

Fermentierte grüne Erdbeeren 

Waldmeister  aus unserem Garten , karamel l i s ier te Mi lch  

 

 

Inklusive Oona Osietra Caviar|260 
 

Exklusive Oona Osietra Caviar|195 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Berner  Weinbeglei tung  
 

Gerne servieren wir  Ihnen zu jedem Gericht eine n passenden Wein  

aus dem Kanton Bern 

 

120 
 



 
 
 

 Alle Preise sind in CHF inklusive 8,1% Mehrwertsteuern.  

Ä Gruess usem Bärner Oberland  
 

Kirchdor fer Gurken 

Hausfermentierte Sojasauce, Wimmiser Baumnüsse  
 

Stef f isburger  L insen „Kaviar“  

Kohlrabi,  Estragon 
 

Frühl ingszwiebel-Vichyssoise 

Fenchel ,  Kartoffeln , Matte Absinth  
 

„5 Shades of  Grey“  

Austern-Seit l ing 
 

Sarah’s  Tortel l in i  

Tr imsteiner Tofu, Spinat,  Riesl ing -Ess ig 
 

Eingemachte Mirabel len  

Rosmarin,  Steff isburger Goldleinsamen  
 

Pre-Dessert  
 

Mumi’s  „Rüebli torte“  

Thymian,  Walnuss  
 

 

 

Inklusive Steff isburger Linsen „Kaviar“|180  
 

Exklusive Steff isburger Linsen „Kaviar“|165 

 

 

 

 

 

 

Ä Gruess usem Bärner Oberland  
 

Gewürztraminer ,  Andrea & Lorenz Hämmerl i  

„Vi tel lo -Forel lo“  –  F r i sée,  Bär lauchkapern  
 

Sauvignon Blanc, Ariel le & Beni  Andrey 

Heimiswi ler Zander  –  Edamame, Thai -Basi l i kum 
 

Chardonnay Les Deux, Bonnet du Fou  

Frei land „Coq au Vin Blanc“ –  Baguette, Bär lauchkapern  
 

Riesl ing Douce Devinette , Mart in Hubacher, Johanniterkeller  

Kassler  –  Gepökel ter Schweinehals ,  Sauerkraut  
 

Blauburgunder Barr ique, Rebbau Spiez  

Bœuf Bourguignon –  Hiesiges Rind & Schwein, Wintergemüse  
 

Chasselas,  Chr ist ian Dexl,  Kel ler  am See  

Lauberhorn Fondue –  E ingemachtes vom Sommer  
 

Pre-Dessert  
 

Le Mousseux de Cerniaux,  Manuel Bourquin 

Baba Summa Summarum –  Steff isburger Lupinenkaffee, Meir inger Rahm 
 

 

 

Inklusive Weinbeglei tung|330  
 

Exklusive Weinbeglei tung|210 


