VA

BOUTIQUE HOTEL

Sauerteig - Baguette | Ciabatta | Grissini

Gesalzene Nussbutter

Rindscarpaccio | Tartarsauce | Saison Pilze | Krautersalat | Sauerteigbrotchips | ,Alter Herrmann Bio” Kase

Klare Tomaten - Consommé | Basilikum Pesto | Brunoise GemUse | Focaccia

Doppelte Teigtasche | Garnele | Erbsen | rosa Garnelentartar | frittierte Kapern

Schuttelbrot Tagliatelle | Spanferkelragout | ,CaRuBlu” Kase | Aprikosen Chutney

Rucola Sorbet | Ginger Ale | Prosecco | Zitrone

Kabeljau - Confit | Dill Beurre Blanc | Lachskaviar | Kartoffelstroh | Stampfkartoffeln

Lammbkoteletts | Minze Crumble | KarottenpUree | gruner Spargel | Jus

Aprikosenmousse | Mandelstreusel | HolunderblUtensorbet

Uberraschung
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Sauerteig - Baguette | Ciabatta | Grissini

Gesalzene Nussbutter

Rindscarpaccio | Tartarsauce | Saison Pilze | Krautersalat | Sauerteigbrotchips | ,Alter Herrmann Bio” Kase
Klare Tomaten - Consommé | Basilikum Pesto | Brunoise Gemuse | Focaccia
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Rucola Sorbet | Ginger Ale | Prosecco | Zitrone

Kabeljau - Confit | Dill Beurre Blanc | Lachskaviar | Kartoffelstroh | Stampfkartoffeln

Lammkoteletts | Minze Crumble | KarottenpUree | gruner Spargel | Jus

Aprikosenmousse | Mandelstreusel | Holunderblutensorbet

Uberraschung

€130

mit Weinbegleitung €165
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